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ANEXO I - TERMO DE REFERENCIA
NUMERO DA
DATA ORGAO SOLICITANTE UNIDADE DE
COMPRAS
Universidade do Estado de Minas
26/10/2023 Gerais - Unidade de Pocos de Caldas 2351933
RESPONSAVEL PELA SOLICITACAO SUPERINTENDENCIA OU DIRETORIA

Nome: Mario Ruela Filho
E-mail: mario.filho@uemg.br Diretoria Académica
Ramal para contato: 35 31147732

L.

OBJETO:

O presente termo de referéncia tem por objeto o Pregdo Eletronico do tipo Maior Oferta, para a Concessao
Onerosa de Uso de Espaco Publico, destinado a instalagdes de cantina para atendimento aos alunos, servidores e
professores da unidade académica de Pocos de Caldas da UEMG, conforme especificagdes, exigéncias e quantidades

estabelecidas neste documento.

1.1.

1.2.

2.1.

ESPECIFICACAO DO OBJETO

CO1]))(1)(;0 ‘21‘33%?&1)53 DESCRICAO DO ITEM
LOTE |ITEM QUANTIDADE (OU ¢
ITEM CATMAS
NO SIAD UNIDADE DE
MEDIDA)
CONCESSAO ONEROSA DE
ESPACO PUBLICO PARA
, ) EXPLORACAO DE
UNICO| 01 00096482 01 Unidade SERVICOS DE
RESTAURANTE E
LANCHONETE

INFORMACOES COMPLEMENTARES AO OBJETO:
1.2.1. Local de Instalagdo da Cantina: Endereco - Av Padre Cletus Francis Cox, 300 - Jd Country
Club - Pogos de Caldas - MG.
1.2.2. Area de21m? (vinte ¢ um metros quadrados) - conforme Planta e Fotos - Anexo I do
presente Termo de Referéncia.
1.2.3. O espago relativo ao presente Termo de Referéncia devera ser destinado unica e
exclusivamente a exploracdo comercial relacionada a tal atividade.

1.2.4. A area dispde de sistemas de dgua, esgoto, iluminagdo, e energia, ficando a cargo da
CONCESSIONARIA todas as despesas decorrentes do uso destes.

DOS LOTES:
DO AGRUPAMENTO DE ITENS EM LOTES:



2.1.1. A presente licitagdo se dara por lote nico, considerando a indivisibilidade do servigo, que €
a execucao e gestao de uma Unica cantina.

JUSTIFICATIVA DA CONTRATACAO:

3.1 A Cantina da Unidade de Pogos de Caldas é necessaria como lanchonete para alunos e professores
de dois cursos no periodo noturno. Muitos destes alunos tem jornada de trabalho diurno, se encaminham
a Universidade, sem intersticio, ¢ precisam da Cantina para se alimentarem.

3.2. A Unidade Académica de Pocos de Caldas da Universidade do Estado de Minas Gerais ¢
composta por um corpo docente de 22 (vinte dois) professores, 09 (nove) servidores aproximadamente, e
aproximadamente 240 (duzentos e quarenta) alunos.

3.3. A atividade desta Unidade Académica esta ligada a oferta dos seguintes cursos de graduacao:
Licenciatura em Pedagogia e Bacharelado em Servigo Social , os quais sdo distribuidos no turno noturno, de
segunda a sexta-feira, e de manha aos sédbados, além disso, varios professores, que residem em outras localidades
ou bairros distantes, se deslocam para vir ministrar suas aulas na Unidade de Pogos de Caldas, se hospedam no
entorno da Unidade ou permanecem na Unidade sem se ausentar para motivos de alimentagdo.

3.4, Dessa forma, considerando a existéncia de espaco fisico para instalacdo de uma cantina e a
necessidade de oferecer esses servigos para os alunos, professores e servidores sem que haja necessidade de se
deslocarem para outros locais mais distantes, faz-se necessario a contratagdo de particular a fim de ofertar tais
Servigos.

JUSTIFICATIVA DA MODALIDADE

4.1. O processo sera realizado na modalidade Pregdo Eletronico por se tratar de servigos e
bens comuns, conforme disposto no art. 1° ¢/c art. 3°, I do Decreto Estadual n® 48.012 de 22 de julho de 2020,
que regulamenta essa modalidade de licitagao.

4.2. O objeto da presente licitacdo enquadra-se em bens e servigos comuns, pois, conforme exigido no
citado diploma legal, os padrdes de desempenho e a qualidade do objeto desta licitagdo podem ser objetivamente
definidos no edital, por meio de especificagdes usuais praticadas no mercado, conforme demonstra o item 1 do
Termo de Referéncia.

4.3. A modalidade pregdo prevé a aplicagdo da licitagdo de tipo maior oferta, que define como
vencedor o licitante que apresente a proposta mais vantajosa para a Administragdo Publica. A opgdo pela forma
eletronica se deu a fim de trazer maior competitividade e mais transparéncia ao processo.

4.4. O critério de "maior oferta", no caso especifico, atende plenamente aos objetivos da UEMG e ao
interesse publico, qual seja, prover aos alunos, professores e servidores, locais para realizarem compra de
lanches, dentro das instalagoes da Universidade. Tal critério garante, ainda, a isonomia de todos os interessados e
os interesses da Administragdo na obten¢do da melhor proposta, conforme situacdo semelhante, julgada pelo
TCU no Acoérdao 2.844/2010, Plenario, Rel. Min. Walton Alencar Rodrigues. DOU, 1° nov. 2010, e também aos
Acordaos 2.050/2014 ¢ 478/2016, ambos do Plenario do Tribunal de Contas da Unido citada abaixo:

A alegada falta de disciplina legal especifica ndo compromete a legalidade ou a pertinéncia da
utilizag¢do do instrumento, talhado a perfeicao para a finalidade de concessdo de uso de areas
comerciais. Alias, todas as normas legais, atinentes ao pregdo, permitem sua geral utiliza¢do
para as finalidades de todos os orgdos da Administragdo Publica, nos exatos termos de suas
disposigoes.

()

No caso concreto, a licitagdo na modalidade pregdo, com critério de julgamento na maior
oferta, ndo constitui utilizagdo de critério de julgamento ndo previsto por lei, mas, sim, a
utilizagdo do critério legalmente estabelecido e plenamente adequado ao objeto do certame,
com a utilizagdo do instrumento legal mais especialmente pertinente para os objetivos da
Administra¢do.

Incabivel, na hipotese, a aplicagdo da lei de concessoes, em confronto com o pregdo, como
pretende a representante, uma vez que o objeto licitado ndo é delegacdo de servigo publico e a
hipotese estd expressamente prevista no Regulamento de Licitagées da Infraero.

E desnecessario repetir aqui, novamente, as inumeras vantagens comparativas da modalidade
pregdo para a Administragdo Publica em termos de proporcionar maior eficiéncia,
transparéncia e competitividade.



4.5.

Assim, sob a dtica da consecugdo do interesse publico, os procedimentos licitatorios adotados
pela Infraero para a concessdo de uso de areas aeroportudrias se mostram especialmente
louvaveis, porque concretizam os principios da eficiéncia, isonomia, impessoalidade,
moralidade, dentre outros.

Nesse sentido, ha inumeros precedentes, na utilizagdo do pregdo para a concessdo de dreas
publicas, por parte de diversos orgdos da Administragdo, como os Tribunais Regionais
Federais (Pregdo 07/2008, TRF da 1° Regido), o Ministério Publico Federal (Pregdo 41/2007)
e a Procuradoria da Republica no Distrito Federal (Pregdo 01/2008).

A adogdo do critério de julgamento pela maior oferta, em lances sucessivos, nada mais é que a
adequada aplicag¢do da lei ao caso concreto, ajustando-a a natureza do objeto do certame,
restando assegurada a escolha da proposta mais vantajosa que, conjuntamente com a isonomia
de todos os interessados, constituem as finalidades primeiras de todo procedimento licitatorio.

Para a concretizagdo dos imperativos constitucionais da isonomia e da melhor proposta para a
Administragdo, a Infraero deve evoluir dos pregdes presenciais, para a modalidade totalmente
eletronica, que dispensa a participacdo fisica e o contato entre os interessados.

Em geral, no que se refere as concessdes, a modalidade a ser utilizada ¢ a
concorréncia. Contudo, com base no principio da eficiéncia, a jurisprudéncia tem se
firmado no sentido de que quando a concessio de bem publico nao envolver delegacido de
servico publico, a melhor modalidade a ser empregada na licitacio é o pregao. (...).

Na esteira do voto do Exmo. Ministro-Relator Walton Alencar, 0 Exmo. Ministro-Relator
Benjamin Zymler proferiu declaracio de voto na qual defendeu o pregio para as
concessoes de areas de uso comercial:

Anoto, desde ja, minha anuéncia as conclusdes do eminente Relator... (...).

No caso das concessdes de areas de uso comercial, especialmente daquelas que nao
demandam investimentos em benfeitorias, o objeto licitado pode ser, com facilidade,
objetivamente definido. Além disso, a disputa pela concessdo do referido espaco pode ser
realizada, de forma conveniente, por meio de propostas e lances em sessdo publica. A Unica
adaptacdo necessaria e natural sera, pois, a seleg@o de licitante que oferecer o maior valor pela
concessdo, em vez do menor preco. Anoto, por ultimo, que a solucdo adotada pela Infraero
garante elevada competicdo entre licitantes.

Pode ser observado que o Exmo. Ministro Benjamin Zymler generaliza o entendimento
sobre a possibilidade de pregiao nas concessoes de areas de uso comercial. Do contrario,
falaria das concessées especificamente de areas em aeroportos, e nio de areas de uso
comercial. (...).

Ante o exposto, propoe-se recomendar a Ceagesp que adote nas licitacdes para concessao
de uso de suas areas a modalidade pregiao com critério de julgamento pela melhor oferta.”
(Destaques nossos).

TCU. Acorddo 2050/2014 — Plenario. Ministro Relator Walton Alencar Rodrigues. Processo
012.613/2013-4. Data da Sessdo: 06/08/2014.

“Especificamente no tocante ao novo certame a ser realizado pelo 23° Batalhdo de Cagadores do
Exército/CE para cessao de uso de imével para funcionamento de lanchonete, ha que se
ressaltar que a jurisprudéncia deste Tribunal é no sentido de que a modalidade de
licitacdo que melhor se coaduna a situacio em tela é a realizacio de pregao, ndo devendo o
6rgdo se valer, indevidamente, de certames na modalidade convite para aquisi¢do de bens e
servigos comuns, por se tratar de um meio que permite viabilizar o direcionamento dos
resultados nesses certames licitatorios.” (Negritamos).

TCU. Acoérdao 478/2016 — Plenario. Ministro Relator Marcos Bemquerer. Processo
019.436/2014-9. Data da Sessao: 02/03/2016.

No caso das concessdo ora prevista, o objeto licitado pode ser, com facilidade, objetivamente

definido, conforme critérios estabelecidos neste Termo de Referéncia. Além disso, a disputa pela concessdo do
referido espaco pode ser realizada, de forma conveniente, por meio de propostas ¢ lances em sessdo publica. A
unica adaptacdo necessaria e natural sera, pois, a selegdo de licitante que oferecer o maior valor pela concessdo,
em vez do menor preco.

DA PARTICIPACAO DE CONSORCIOS:



5.1. Nao sera permitida a participagdo de empresas reunidas em consorcio, devido a baixa
complexidade do objeto a ser adquirido, considerando que as empresas que atuam no mercado tém condi¢des de
prestar os servigos de forma independente.

QUALIFICACAO TECNICA:

6.1. Comprovacdo de aptiddo para prestacdo de servigos compativeis com as caracteristicas e
quantidades do objeto da licitagdo, estabelecidas neste Termo de Referéncia ANEXO I do Edital, por meio da
apresentacdo de atestados de desempenho anterior, fornecidos por pessoa juridica de direito publico ou privado,
comprobatorio da capacidade técnica para atendimento ao objeto da presente licitagdo, vedado o auto atestado,
compreendendo os requisitos abaixo relacionados:

6.1.1. E necessario apresentar comprovacao de aptiddo para executar a atividade compativel com
as caracteristicas e quantidades estabelecidas neste Termo de Referéncia, compreendendo os requisitos
abaixo relacionados:

6.1.1.1. No minimo uma Declaragdo (ou atestado) de capacidade técnica, expedida(o) por
pessoa juridica de direito publico ou privado, comprovando que a licitante executa ou executou a
prestacdo dos servicos de preparo ¢ fornecimento de lanches. No caso de declaracdo, a licitante
ficara sujeita a vistoria e devera apresentar toda a documentacao solicitada pela CONCEDENTE para
a comprovagao das informagoes.

6.1.2. Os atestados ou declaracdo deverdo conter:
6.1.2.1. Nome empresarial e dados de identificacdo da instituicido emitente (CNPJ,
endereco, telefone).
6.1.2.2. Local e data de emissio.
6.1.2.3. Nome, cargo, telefone, e-mail e a assinatura do responsavel pela veracidade das
informacoes.
6.1.2.4. Periodo da execucio da atividade.
6.1.2.5. O licitante deve disponibilizar, quando solicitado pelo pregoeiro, todas as

informacdes necessarias a comprovacio da legitimidade dos atestados solicitados,
apresentando, dentre outros documentos, copia do contrato que deu suporte a contratacio,
endereco atual da CONTRATANTE e local em que foram executadas as atividades.

6.2. Documentos a serem apresentados na execucao contratual:
6.2.1. Alvara de Funcionamento para estabelecimento de produtos alimenticios emitido pela
Prefeitura.
6.2.2. Alvard Sanitario para estabelecimento de produtos alimenticios emitido pela Vigilancia
Sanitaria.

CRITERIOS DA ACEITABILIDADE DA PROPOSTA:

7.1. O critério de julgamento serd o de maior oferta para o lote, apurado de acordo com o Anexo II
- Proposta Comercial.

7.1.1. Encerrada a etapa de negociag@o, o pregoeiro examinara a proposta classificada em primeiro
lugar quanto a adequagdo ao objeto e a compatibilidade do preco em relagdo ao valor estimado para
contratacdo objeto deste termo de referéncia, observado o disposto no paragrafo tnico do art. 7° e no § 9°
do art. 26 do Decreto n.” 48.012/2020.

7.1.1.1. Sera desclassificada a proposta ou o lance vencedor, para todos os fins aqui
dispostos, que ndo atender as exigéncias fixadas neste termo de referéncia, contenha vicios
insanaveis, manifesta ilegalidade ou apresentar pregos manifestamente inexequiveis.

7.1.1.2. Considera-se inaceitavel, para todos os fins aqui dispostos, a proposta que nao
atender as exigéncias fixadas neste Edital ou apresentar oferta manifestamente inexequiveis.

7.1.1.2.1. Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de preco, ou em caso da
necessidade de esclarecimentos complementares, poderdo ser efetuadas diligéncias, na forma
do § 3° do artigo 43 da Lei n° 8.666, de 1993 para que a empresa comprove a exequibilidade
da proposta.

7.1.2. Qualquer interessado poderd requerer que se realizem diligéncias para aferir a
exequibilidade e a legalidade das propostas, devendo apresentar as provas ou os indicios que fundamentam



8.
8.1.
9.
9.1.
9.2.
9.3.
10.
10.1.

a suspeita;

7.1.3. Na hipotese de necessidade de suspensdo da sessdo publica para a realizacdo de diligéncias,
com vistas ao saneamento das propostas, a sessdo publica somente poderd ser reiniciada mediante aviso
prévio no sistema com, no minimo, vinte e quatro horas de antecedéncia, e a ocorréncia sera registrada em
ata;

7.14. O Pregoeiro podera convocar o licitante para enviar documento digital complementar, por
meio de funcionalidade de diligéncia disponivel no sistema, no prazo de 03 (trés) horas, sob pena de ndo
aceitacdo da proposta.

7.1.4.1. E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitagdo
fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.

7.1.4.2. Dentre os documentos passiveis de solicitacdo pelo Pregoeiro, destacam-se os que
contenham as caracteristicas do servi¢o ofertado, bem como as planilhas de custo readequadas com o
valor final ofertado, encaminhados por meio eletronico, ou, se for o caso, por outro meio ¢ prazo
indicados pelo Pregoeiro, sem prejuizo do seu ulterior envio pelo sistema eletronico, sob pena de nao
aceitagdo da proposta

7.1.5. Se a proposta ou lance vencedor for desclassificado, o Pregoeiro examinara a proposta ou
lance subsequente, e, assim sucessivamente, na ordem de classificacao.

7.1.6. Havendo necessidade, o Pregoeiro suspenderd a sessao, informando no “chat” a nova data e
horario para a sua continuidade.

7.1.6.1. Também nas hipoteses em que o Pregoeiro ndo aceitar a proposta e passar a
subsequente, podera negociar com o licitante para que seja obtido preco melhor.

7.1.7. Encerrada a analise quanto a aceitacdo da proposta, o pregoeiro verificara a habilitagdo do
licitante, observado o disposto neste termo de referéncia.

7.1.8. Erros no preenchimento da planilha ndo constituem motivo para a desclassificacdo da
proposta. A planilha ndo podera ser ajustada pelo licitante, no prazo indicado pelo Pregoeiro, desde que
ndo haja minoracao do preco global nem dos unitarios.

DA PROVA DE CONCEITO:
DA PROVA DE CONCEITO:
8.1.1. Nao sera exigida a apresentacdo de prova de conceito.
DA EXECUCAO DO OBJETO:
PRAZO DA CONCESSAO:
9.1.1. A CONCESSIONARIA devera elaborar cronograma, a ser entregue em até 10 (dez) dias
corridos apds a assinatura do contrato contendo detalhamento da implantagao, observando:
9.1.1.1. Inicio das atividades: até 30 (trinta) dias corridos apos a assinatura do contrato;
DO LOCAL DA CONCESSAO:
9.2.1. Os servigos serdo prestados no seguinte endereco: Avenida Padre Cletus Francis Cox, 300

- Jd Country Club - Pocos de Caldas - MG.
DO HORARIO DE FUNCIONAMENTO:

9.3.1. O horario de funcionamento devera ser de segunda a sexta-feira das 18 as 22 horas ¢ aos
sabados das 08 as 12 horas;

9.3.2. Eventualmente aos domingos e feriados, conforme calendario académico;

9.3.3. Os horarios de atendimento poderdo ser alterados a critério da Direcdo Académica da

Unidade, mediante aviso prévio.

DO PAGAMENTO:

O valor devido pelo concessionario, conforme Termo de Concessdo a ser assinado entre as partes,

devera ser recolhido aos cofres publicos, até o 5° dia util do més seguinte, através de Documento de Arrecadacao
Estadual (DAE), disponivel no site: www.uemg.br.



http://www.uemg.br/

11.

12.

10.2. O movimento da cantina diminui durante o periodo de férias e recessos escolares, ndo tendo a
Universidade qualquer responsabilidade sobre este fato ¢ o que dele decorrer. Nestes periodos, o valor da
mensalidade sera reduzido em 70% (setenta por cento). Este percentual serd proporcional ao numero de dias
correspondentes a este periodo.

10.3. Devera ser encaminhada copia do comprovante de deposito referente ao valor da concessao,
mensalmente, para o fiscal do contrato, a fim de que haja o devido acompanhamento na execucao das obrigagdes
contratuais.

10.4. E de inteira responsabilidade da cessiondria realizar o pagamento do valor estipulado no Termo de
Concessdo, independente de avisos ou interpelagdo, ficando a mesma sujeita as penalidades previstas em Lei
caso ocorra a inadimpléncia desta obrigacao.

10.5. Os valores decorrentes de imposicdo de san¢des administrativas, nos termos e condigdes
estabelecidos no CONTRATO serdo acrescidos no Documento de Arrecadagdo Estadual — DAE.

DO CONTRATO E DO REAJUSTE:

11.1. Encerrado o procedimento licitatorio, o representante legal do licitante declarado vencedor sera
convocado para firmar o termo de contrato, aceitar ou retirar o instrumento equivalente, de acordo com os art. 62,
da Lei 8.666/93, art. 4°, XXI, da Lei 10.520/2002 ¢ art. 48 do Decreto Estadual 48.012/2020.

11.2. O contrato tem vigéncia por 12 (doze) meses, a partir da publicagdo de seu extrato no Diario
Oficial do Estado de Minas Gerais, podendo ser prorrogado por idéntico periodo até o limite maximo de 60
(sessenta) meses, mediante celebracao de termos aditivos, conforme dispde o art. 57, I da lei n.° 8.666/93.

11.3. Esse prazo se justifica devido ao investimento necessario para adequacdes indispensaveis a
prestacdo dos servicos.

11.4. Os pregos sdo fixos e irreajustaveis no prazo de um ano, a contar do inicio da vigéncia do
CONTRATO.

11.5. Durante o prazo de vigéncia, os precos contratados poderdo ser reajustados monetariamente com
base no IPCA, observado o interregno minimo de 12 meses, contados da apresentagdo da proposta, conforme
disposto na Resolugdo Conjunta SEPLAG/SEF n°® 8.898/ 2013 e nos arts. 40, XI, e 55, 11, da Lei n° 8.666/93,
exclusivamente para as obrigagdes iniciadas e concluidas apds a ocorréncia da anualidade.

PROCEDIMENTOS DE FISCALIZACAO E GERENCIAMENTO DA RELACAO JURIDICA:

12.1. Atendendo as exigéncias contidas no inciso III do art. 58 e §§ 1° e 2°, do artigo 67 da Lei n°. 8.666
de 1993, sera designado pela autoridade competente, agente para acompanhar e fiscalizar o contrato, como
representante da Administra¢do, conforme quadro abaixo:

UNIDADE|FISCALMASP |UNIDADADE SEI SUPLENTE|MASP |UNIDADE SEI

POCOS |Ruela UEMG/POCOS/DIRETORIA

Ernesto de
1149794- Oliveira 1266293-
Canedo 8
Junior

Mario
UEMG/POCOS/DIRETORIA

Filho 8

12.2. Em caso de eventual irregularidade, inexecucdo ou desconformidade na execugdo do contrato, o
agente fiscalizador dara ciéncia a CONCESSIONARIA , por escrito, para ado¢do das providéncias necessarias
para sanar as falhas apontadas.

12.3. A fiscalizagdo de que trata esta clausula ndo exclui, nem reduz a responsabilidade da
CONCESSIONARIA por quaisquer irregularidades, inexecugdes ou desconformidades havidas na execucio do
objeto, ai incluidas imperfeicGes de natureza técnica ou aquelas provenientes de vicio redibitorio, como tal
definido pela lei civil.

12.4. O CONCEDENTE reserva-se o direito de rejeitar, no todo ou em parte, o objeto da contratagao,
caso o mesmo afaste-se das especificagdes do Edital, seus anexos ¢ da proposta da CONCESSIONARIA.

12.5. Constatada a ocorréncia de descumprimento total ou parcial de contrato, que possibilite a
aplicag¢do das sangdes previstas neste instrumento, deverdo ser observadas as disposi¢des do art. 40 (e seguintes)
do Decreto Estadual n® 45.902, de 27 de janeiro de 2012.

12.6. As decisdes e providéncias que ultrapassarem a competéncia do Fiscal do Contrato serdo
encaminhadas & autoridade competente da CONCEDENTE para adogdo das medidas convenientes, consoante
disposto no § 2° do art. 67, da Lei n°.8.666/93.




13.

14.

15.

16.

17.

12.6.1. Cabera ao gestor os controles administrativos/financeiros necessarios ao pleno cumprimento
do contrato.

12.7. Periodicamente fazer pesquisa de pregos de mercado, por amostragem, dos itens comercializados
na area de concessao e, fard comparagdo com os precos praticados para verificar a condigdo estabelecida no item
anterior.

DAS GARANTIAS:
13.1. GARANTIA FINANCEIRA DA EXECUCAO:
13.1.1. Nao sera exigida garantia de execugdo para este objeto.
DA VISTORIA TECNICA:
14.1. As empresas interessadas poderdo realizar visita técnica para melhor conhecimento das condigdes

de execucdo do objeto, examinar as especificidades do espaco fisico para instalagdo, tomando conhecimento de
todos os detalhes e particularidades que julgar conveniente.

14.2. A vistoria técnica sera realizada nas seguintes condi¢des: no periodo de 13h30 as 21h, em dias
uteis, mediante agendamento através do e-mail diretoria.pocos@uemg.br ou telefone 35 3114-7732.

14.3. A vistoria técnica sera acompanhada pelo servidor: Mario Ruela Filho ou Ernesto de Oliveira
Canedo Juinior.

14.4. O fornecedor que desejar realizar visita técnica devera agendar dia e horario especifico, até 02
(dois) dias antes da sessdo, sendo vedada a visita de mais de um fornecedor no mesmo momento.

14.5. Alegacdes posteriores relacionadas com o desconhecimento de condicdes locais, ou de projetos ou
amostras porventura disponibilizadas, se for o caso, ndo serdo consideradas para reclamagdes futuras, ou de
forma a desobrigar a sua execugao.

14.6. A vistoria técnica pode ser substituida por declaracdo de que o licitante tem pleno conhecimento
das condig¢des locais e peculiaridades inerentes a natureza dos servigos.

DOTACAO ORCAMENTARIA

15.1. Nao se aplica a dotacdo or¢amentaria, haja vista, que ndo existe utilizagdo de recursos publicos
como forma de pagamento.

DA SUBCONTRATACAO:

16.1. E vedada 8 CONCESSIONARIA subcontratar total ou parcialmente a execu¢do do objeto deste
Termo de Referéncia.

OBRIGACOES ESPECIFICAS DAS PARTES:
17.1. DA CONCESSIONARIA:
17.1.1. Quanto a operacio das atividades:
17.1.1.1. assumir todo o 6nus necessario a execucao dessas atividades, como:
17.1.1.1.1.  alteragdes na construgdo disponibilizada pela CONCEDENTE;

17.1.1.1.2.  fornecimento de equipamentos ¢ mobilidrios complementares; fornecimento de
matéria prima de boa qualidade;

17.1.1.1.2.1. Entende-se como um produto ¢ matéria-prima de boa qualidade aqueles
que atendem ao uso a que se destinam, de forma confidvel e segura, oferecendo
seguranga do que os usuarios consomem e devem atender aos requisitos basicos
estabelecidos pela legislagao vigente, preservando o meio ambiente.

17.1.1.1.3.  fornecimento de mdo de obra adequada, e em quantidade suficiente para a
execucao dos servigos de atendimento, preparo, reposicao e entrega das refeigdes, manejo dos
residuos, limpeza, entre outros

17.1.1.2. entregar copia do Alvard de Funcionamento no prazo de 60 (sessenta) dias apos o
inicio das atividades, o qual podera ser prorrogado, a critério da CONCEDENTE, se for aceita a



fundamentagdo do pedido de prorrogacao.

17.1.1.3. entregar copia autenticada do Alvara Sanitario no prazo de 60 (sessenta) dias apos o
inicio das atividades, o qual poderd ser prorrogado, a critério da CONCEDENTE, se for aceita a
fundamentagdo do pedido de prorrogagdo. As inconformidades com os parametros da RDC-216,
ANVISA, e falta ou desatualizacdo do alvara sanitario serdo quesitos para rescisdo contratual;

17.1.1.4. entrega de copia do Auto de Vistoria do Corpo de Bombeiros Militar, nos termos do
Decreto Estadual n® 47.998/2020
17.1.1.5. adquirir e disponibilizar todos os utensilios de cozinha para a prestagdo dos servigos,

tais como: pratos, travessas, talheres, copos, xicaras, guardanapos, galheteiros (paliteiros, saleiros,
azeite, vinagre, molhos para saladas etc.), toalhas de mesa e outros necessarios ao funcionamento
dos servigos, os quais devem estar em perfeito estado, ser padronizados e adequados a sua fungéo.

17.1.1.6. A concessionaria devera dispor de todo o equipamento de utilizagdo, refrigeracdo e
armazenamento necessarios a comercializagdo de produtos alimenticios pereciveis e alternaveis,
levando em consideracao as normas de armazenamento da Vigilancia Sanitaria;

17.1.1.7. A concessionaria devera dispor de utensilios apropriados para alimentacdo humana e
mobiliarios tais como mesas e cadeiras para a acomodagao das pessoas;

17.1.1.8. A montagem do espaco para prestacdo dos servicos, bem como a instalacdo de
equipamentos, mobilidrios e utensilios, necessarios ao bom funcionamento dos servicos a serem
desenvolvidos nos espagos cedidos ficardo sob a responsabilidade da concessionéria.

17.1.1.9. respeitar as determinacdes da CONCEDENTE a respeito dos horarios de
funcionamento, de carga, descarga e retirada de lixo;

17.1.1.9.1. o horario de carga, descarga, sera permitido nos horarios de 17 as 18h, segunda
a sexta-feira;

17.1.1.9.2.  a retirada do lixo devera ser ao final de cada expediente em todos os dias da
semana, armazenando os residuos nos tambores apropriados internos da Unidade, no dia
seguinte destinar os lixos acondicionados em sacos plasticos adequados ao tipo, ndo
ultrapassando o horario de 07h:00 para que a Prefeitura possa fazer a retirada no cesto externo
da Unidade, na segunda-feira, quarta-feira e sexta-feira.

17.1.1.10. manter, em local visivel, o valor dos produtos comercializados, sendo vedada a
inclusdo de taxas nos precos dos servigos ou sua cobranga a parte;

17.1.2. Quanto a limpeza:
17.1.2.1. cumprir as determinagdes sanitarias vigentes sobre higienizagdo dos espagos, dos

utensilios, dos equipamentos, méveis, meio de transporte, bem como sobre acondicionamento e
remogao de lixo;

17.1.2.1.1.  proceder a higienizagao e desinfec¢@o de pisos, ralos, paredes, janelas, inclusive
da area externa (local de recebimento de géneros e de materiais), das dependéncias vinculadas
a cantina, observadas as normas sanitarias vigentes e as boas praticas do setor de alimentagéo
coletiva.

17.1.2.2. manter limpos o balcdo de distribuigdo e os ambientes das areas de
convivéncia durante o periodo das refei¢des, inclusive com a retirada de objetos em desuso,
liberagdo das mesas para a rotag@o entre os consumidores, recolhimento de restos alimentares ¢ de
itens descartaveis, acondicionando-os na forma e locais adequados;

17.1.2.3. responsabilizar-se pela adequada coleta, armazenagem e disposi¢do do lixo;

17.1.2.3.1.  a retirada do lixo devera ser ao final de cada expediente em todos os dias da
semana, armazenando os residuos nos tambores apropriados internos da Unidade, no dia
seguinte destinar os lixos acondicionados em sacos plasticos adequados ao tipo, nao
ultrapassando o horario de 07h:00 para que a Prefeitura possa fazer a retirada no cesto externo
da Unidade, na segunda-feira, quarta-feira e sexta-feira.

17.1.2.4. manter rigorosamente higienizados os utensilios, equipamentos e os locais de
preparagdo dos alimentos, antes e apos a sua utilizagdo, com o uso de produtos registrados no
Ministério da Saude;

17.1.2.5. utilizar utensilios e equipamentos de higienizagdo e conserva-los limpos, disponiveis
em numero suficiente e guardados em local reservado para essa finalidade, impedindo que entrem
em contato com os alimentos;



17.1.2.6. A concessionaria devera fornecer lixeiras com tampa movel e sacos de plastico no
interior, para toda a area desta concessdo de uso, de acordo com as normas de coleta seletiva, e/ou,
conforme determinado pela Dire¢ao da Unidade Académica.

17.1.2.7. proceder a higienizagdo e desinfec¢do de pisos, ralos, paredes, janelas, inclusive da
area externa (local de recebimento de géneros e de materiais), das dependéncias vinculadas a
cantina, observadas as normas sanitarias vigentes e as boas praticas do setor de alimentacdo coletiva;

17.1.2.8. Responsabilizar-se pela destinagdo de todos os dejetos produzidos por suas atividades,
ficando vedada qualquer exposi¢do de lixo na area pertencente a esta Instituicdo. A retirada do lixo
devera ocorrer em carater regular, sistematico e acondicionado em sacos plasticos adequados ao tipo
de lixo;

17.1.2.8.1.  a retirada do lixo devera ser ao final de cada expediente em todos os dias da
semana, armazenando os residuos nos tambores apropriados internos da Unidade, no dia
seguinte destinar os lixos acondicionados em sacos plasticos adequados ao tipo, ndo
ultrapassando o horario de 07h:00 para que a Prefeitura possa fazer a retirada no cesto externo
da Unidade, na segunda-feira, quarta-feira e sexta-feira.

17.1.3. Quanto a qualidade dos servicos e produtos ofertados:

17.1.3.1. obedecer todas as normas técnicas sanitarias vigentes referentes aos servigos de
alimentagdo, observando qualquer modificagdo ou atualizacdo que impacte na prestagdo dos
servigos, evitando qualquer tipo de contaminag@o, seja ela fisica, quimica ou microbiologica;

17.1.3.2. zelar pelo bom atendimento aos clientes, definindo estratégias de operagdo que
possam diminuir as filas e o tempo de espera dos usuarios;

17.1.3.3. utilizar somente produtos de boa qualidade;

17.1.3.3.1.  Entende-se como um produto ¢ matéria-prima de boa qualidade aqueles que
atendem ao uso a que se destinam, de forma confiavel e segura, oferecendo seguranca do que
os usuarios consomem e que devem atender aos requisitos basicos estabelecidos pela
legislacdo, preservando o meio ambiente.

17.1.3.4. utilizar somente agua filtrada no preparo de bebidas e gelo industrializado;

17.1.3.5. ndo reutilizar 6leos vegetais para frituras;

17.1.3.6. disponibilizar guardanapos e talheres, em embalagens descartaveis e em local de facil
acesso;

17.1.3.7. garantir que seus empregados sejam bem qualificados e treinados para prestarem os
servicos com polidez, educacdo, higiene, presteza e responsabilidade com as atividades
desenvolvidas;

17.1.3.8. E vedada a comercializagio dos seguintes produtos na Cantina:

17.1.3.8.1.  Venda de todo e qualquer tipo de bebida alcoolica;
17.1.3.8.2.  Venda de todo e qualquer tipo de tabaco;

17.1.3.8.3.  Venda de todo e qualquer tipo de medicamento ou produto quimico
farmacéutico;

17.1.3.8.4. Venda de todo ou qualquer tipo de produto que ndo seja destinado a
alimentagdo.

17.1.4. Quanto a producio das refeicoes:

17.1.4.1. manter o padrio de qualidade e de uniformidade da alimentacdo, dos produtos e dos
servigos oferecidos aos usuarios, independentemente das escalas de servigos adotadas;

17.1.4.2. manter o ambiente da area interna sem presenca de focos de insalubridade, animais ou
plantas, vetores ou pragas;

17.1.4.3. resfriar os alimentos em equipamentos apropriados e armazena-los corretamente;

17.1.4.4. cumprir rigorosamente os horarios de abertura, fechamento e retirada de lixo definidas
pela CONCEDENTE.

17.1.4.4.1.  horarios de abertura ¢ fechamento de segunda a sexta-feira das 18 as 22 horas e
aos sabados das 08 as 12 horas;

17.1.4.4.2.  a retirada do lixo devera ser ao final de cada expediente em todos os dias da
semana, armazenando os residuos nos tambores apropriados internos da Unidade, no dia



seguinte destinar os lixos acondicionados em sacos plasticos adequados ao tipo, nao
ultrapassando o horario de 07h:00 para que a Prefeitura possa fazer a retirada no cesto externo
da Unidade, na segunda-feira, quarta-feira e sexta-feira.

17.1.5. Quanto a area e aos bens cedidos:

17.1.5.1. garantir que as dependéncias vinculadas a exploracdo do empreendimento sejam
exclusivamente utilizadas para atender ao objeto do CONTRATO.

17.1.5.2. manter em perfeitas condi¢gdes de uso as dependéncias e equipamentos vinculados a
exploragdo do empreendimento, responsabilizando-se por eventuais extravios ou quebras;

17.1.5.3. responsabilizar-se pelas chaves referentes as areas fisicas utilizadas exclusivamente
pela CONCESSIONARIA para execugdo dos servigos. A CONCEDENTE reserva-se o direito de
manter copia de todas as chaves das instalagdes colocadas a disposi¢ao da CONCESSIONARIA.

17.1.5.4. adequar as necessidades de suas atividades a capacidade técnica dos equipamentos e
instalacdes disponibilizados. Qualquer alteragdo devera ser submetida a aprovagdo da
CONCEDENTE;

17.1.5.5. efetuar imediatamente as reposigdes dos equipamentos, mobiliarios e utensilios

pertencentes a CONCEDENTE que forem inutilizados por danos produzidos pela
CONCESSIONARIA, por outros em estado de conservagdo equivalente ou superior a estes. Os
equipamentos repostos serdo considerados de patriménio da CONCEDENTE, ndo sendo permitida a
retirada destes no término do contrato.

17.1.5.6. devolver 8 CONCEDENTE, ao término do CONTRATO, nas mesmas condigdes em
que foram entregues, a edificacdo, os modveis e os equipamentos cedidos. Caso seja necessario,
substituir o mével ou equipamento danificado por outro novo, com as mesmas caracteristicas
técnicas, ou indenizar a CONCEDENTE o valor correspondente aos equipamentos que ndo forem
entregues ou se tornarem inutilizaveis. As benfeitorias vinculadas a esta operagdo, juntamente com
os equipamentos fixos respectivos, serdo considerados bens irreversiveis;

17.1.5.7. retirar equipamentos somente com autorizacdo prévia e formal da CONCEDENTE;
17.1.5.8. apresentar documento com a relagdo dos bens de sua propriedade, que estejam nas
dependéncias da UEMG, a CONCEDENTE, sempre que for inserido algum equipamento, mével ou
utensilio;

17.1.5.9. responsabilizar-se por danos causados ao patrimonio da UEMG;

17.1.5.10. responsabilizar-se por adequacdes estruturais necessarias para o atendimento a

pessoas com mobilidade reduzida;

17.1.5.11. As adaptagdes e modificagdes deverdo ser submetidas, em projeto, & apreciacdo da
Dire¢do da Unidade Académica para analise e aprovacao;

17.1.5.12. as adequacdes fisicas e estruturais realizadas pela CONCESSIONARIA, deverdo ser
mantidas apds o término da vigéncia do contrato, sem 6nus para a CONCEDENTE;

17.1.5.12.1. A CONCESSIONARIA dever4 ter autorizagio da CONCEDENTE para realizar
quaisquer benfeitorias dentro do imével concedido.

17.1.5.12.2. A CONCESSIONARIA declara a rentincia expressa de eventuais direitos
relacionados a tais benfeitorias.

17.1.5.13. responsabilizar-se pelas instalagdes fisicas, mobiliarios, pintura, pisos, vidros,
instalagdes elétricas, hidraulicas, caixas de gordura, rede de esgoto, grelhas, tubulagdes de
escoamento, devendo zelar por sua conservacdo e realizar manutengdes corretivas e preventivas,
sempre que seja necessario, com autorizacao prévia e sem 6nus para a CONCEDENTE;

17.1.5.14. responsabilizar-se integralmente pelas atividades e servigos relacionados ao objeto do
CONTRATO, nos termos da legislagdo vigente;

17.1.5.15. responsabilizar-se pelos entupimentos causados na rede de esgotos vinculada
a lanchonete, realizando reparos imediatos, as suas expensas;

17.1.5.16. verificar periodicamente toda instalacdo (elétrica, gas, vapor, etc.) e os sistemas de
aquecimento e refrigeracdo.verificar periodicamente toda instalagdo (elétrica, gas, vapor, etc.) e os
sistemas de aquecimento e refrigeracao.

17.1.6. Quanto a satide e a seguranca alimentar:

17.1.6.1. realizar os procedimentos, bem como utilizar os produtos adequados a perfeita



higienizagdo dos alimentos;

17.1.6.2. utilizar apenas alimentos com prazo de validade vigente na preparagdo dos produtos a
serem servidos;

17.1.6.3. seguir a legislagdo sanitaria em vigor, respondendo com exclusividade por todas e
quaisquer multas ou intervengdes das autoridades competentes, bem como por problemas causados
aos usudrios relativos aos alimentos fornecidos, configurando-se falta grave a interdicdo
da lanchonete por qualquer motivo;

17.1.6.4. assumir inteira responsabilidade pela entrega dos insumos, responsabilizando-se pelo
transporte, acondicionamento e distribui¢do do servico;

17.1.6.5. responsabilizar-se pela garantia dos servigos solicitados, dentro dos padroes
adequados de qualidade, seguranga, durabilidade e desempenho, conforme previsto na legislagdo em
vigor ¢ na forma exigida neste termo de referéncia;

17.1.6.6. devera prestar qualquer informagdo sobre os géneros alimenticios utilizados na
prestacdo dos servigos como procedéncia, qualidade, validade, forma de armazenamento, amostras,
quando solicitados pela CONCEDENTE;

17.1.7. Quanto aos empregados:

17.1.7.1. encaminhar 8 CONCEDENTE, no prazo de 30 dias do inicio das operagdes, € manter
atualizada, relagdo que contenha nomes, fungdes e horario de trabalho de todos os empregados;

17.1.7.2. responsabilizar-se pela admissdo de funcionarios, manter os empregados devidamente
registrados, com carteira de trabalho atualizada, qualificados e em quantidade suficiente para a
prestacdo adequada e tempestiva dos servigos, responsabilizando-se exclusivamente por todos os
salarios, impostos, taxas, encargos sociais e trabalhistas, e quaisquer outras exigéncias legais ou
regulamentares que venham a incidir sobre a atividade, assumindo, portanto, todos os 6nus da
relagdo trabalhista, incluidas as indenizagdes por acidentes, moléstias e outros fatores de natureza
profissional e/ou ocupacional;

17.1.7.3. ndo transferir para a CONCEDENTE a responsabilidade pelo pagamento dos encargos
estabelecidos no item anterior, quando houver inadimpléncia da CONCESSIONARIA, nem onerar o
objeto deste Termo de Referéncia.

17.1.7.4. efetuar o pagamento aos funcionarios independentemente e sem qualquer vinculo ao
pagamento a ser feito pela CONCEDENTE.

17.1.7.5. comprovar, sempre que solicitado, o recolhimento de todos os encargos sociais,
previdencidrios e a regularidade da situacdo dos funcionarios, mediante a apresentacdo de fichas de
registros, carteiras profissionais, folhas de pagamentos ou quaisquer outros documentos legalmente
exigidos relativos aos mesmos;

17.1.7.6. apresentar, sempre que solicitado pela CONCEDENTE, coépia autenticada da Guia de
Recolhimento da Contribuicdo Previdencidria e do FGTS relativo a todo o pessoal empregado, bem
como copias autenticadas das respectivas folhas de pagamentos;

17.1.7.7. obedecer a legislacdo reguladora em vigor, as normas editadas pelos 6rgdos Ministério
do Trabalho, no que concerne a seguranga do trabalho;

17.1.7.8. substituir o empregado que apresentar sinais de qualquer doenga incompativel com a
sua fun¢@o, e que ndo observar os preceitos gerais de higiene ou que vier a criar embaragos a
fiscalizacdo;

17.1.7.9. substituir qualquer empregado ou representante cuja atuagdo, permanéncia e/ou

comportamento sejam julgados prejudiciais ou inconvenientes 8 CONCEDENTE ou ao interesse do
servigo publico;

17.1.7.10. responsabilizar-se, em caso de acidentes que venham a vitimar seus empregados
quando em servigo, por tudo que as leis trabalhistas e previdenciarias lhes assegurem e pelas demais
exigeéncias legais para o exercicio da fungao;

17.1.7.11. responder por danos, desaparecimentos de bens patrimoniais e por avarias que
venham a ser causadas por seus empregados ou prepostos, por dolo ou culpa, a terceiros ou a propria
CONCEDENTE, providenciando a reposi¢do dos bens com qualidade idéntica ou semelhante ou,
ainda, ressarcir o valor correspondente, desde que fique comprovada a responsabilidade, sem
prejuizo de outras cominagdes legais;

17.1.8. Quanto aos Precos e Cobrancas do servico prestado e produtos ofertados



17.1.8.1. Os precos praticados pela concessionaria em relagdo aos servigos e produtos
disponibilizados ndo poderao ultrapassar os praticados por estabelecimentos congéneres no mercado
local.

17.1.8.2. Periodicamente o Fiscal do Contrato fard pesquisa de pregos de mercado, por
amostragem, dos itens comercializados na area de concessdo e, fara comparagdo com 0s pregos
praticados para verificar a condi¢do estabelecida no item anterior.

17.1.8.3. Existindo discrepancia nos pregos praticados, o Fiscal do Contrato concederd um
prazo para que o preco seja adequado aos valores encontrados na pesquisa.

17.1.8.4. A tabela com os pregos praticados devera ser exposta em local visivel ao publico.
17.1.8.5. Nao sera permitida a inclusdo de taxas, tais como comissdes € gorjetas, no pagamento

pela prestagdo dos servigos e venda de produtos.

17.1.8.6. Os pagamentos relativos aos servigos de alimentagdo serdo realizados diretamente
pelos clientes, nao havendo qualquer vinculo e/ou intermediagdo da CONCEDENTE nesta operagao.

17.1.8.7. A CONCESSIONARIA devera oferecer diversas modalidades de pagamento, sendo
no minimo: dinheiro, cartdo de débito e pix, devendo ser disponibilizados os sistemas das principais
bandeiras utilizadas no mercado. A CONCESSIONARIA devera emitir cupom/nota fiscal de todas
as vendas realizadas.

17.1.9. Serio, ainda, obrigacoes da CONCESSIONARIA:

17.1.9.1. Prestar os servigos nas quantidades, prazos ¢ condi¢des pactuadas, de acordo com as
exigéncias constantes neste documento.

17.1.9.2. Emitir notas fiscais ao consumidor final.

17.1.9.3. O espaco da concessdo destina-se Unica e exclusivamente para os servigos de venda
de produtos alimenticios, ficando vedada a sua utilizacdo para quaisquer outros fins que ndo os
previstos neste termo.

17.1.9.4. Deverao ser afixados em local visivel para os consumidores, um quadro com endereco
e telefone da vigilancia sanitaria, do PROCON e devidos alvaras de licenca e funcionamento;
17.1.9.5. Atender prontamente as orientagdes e exigéncias inerentes a execugdo do objeto
contratado.

17.1.9.6. Reparar, remover, refazer ou substituir, as suas expensas, no todo ou em parte, 0s

servigos efetuados em que se verificarem vicios, defeitos ou incorregdes resultantes da execugdo ou
dos servicos empregados, prazo de 03 (trés) dias tuteis, apds a notificacdo pelo fiscal do contrato.

17.1.9.7. Assegurar ao CONCEDENTE o direito de sustar, recusar, mandar desfazer ou refazer
qualquer servico/produto que ndo esteja de acordo com as normas e especificagdes técnicas
recomendadas neste documento.

17.1.9.8. Assumir inteira responsabilidade pela prestacdo dos servigos, responsabilizando-se
por eventual transporte, acondicionamento e descarregamento dos materiais necessarios a prestacao,
se houver.

17.1.9.9. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execucdo do objeto, bem como

por todo e qualquer dano causado Universidade do Estado de Minas Gerais, devendo ressarcir
imediatamente a Administragdo em sua integralidade, ficando a CONCEDENTE autorizada a
cobrar o valor correspondente aos danos sofridos.

17.1.9.10. Responsabilizar-se pela garantia dos materiais empregados na prestagdo dos servigos,
dentro dos padrdes adequados de qualidade, seguranca, durabilidade e¢ desempenho, conforme
previsto na legislagdo em vigor ¢ na forma exigida neste termo de referéncia.

17.1.9.11. Responsabilizar-se pelos encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais
resultantes da execucao do objeto deste Termo de Referéncia.

17.1.9.12. Nao transferir para o CONCEDENTE a responsabilidade pelo pagamento dos
encargos estabelecidos no item anterior, quando houver inadimpléncia da CONCESSIONARIA,
nem onerar o objeto deste Termo de Referéncia.

17.1.9.13. Manter, durante toda a execugdo do objeto, em compatibilidade com as obrigagdes
por ele assumidas, todas as condi¢des de habilitagdo e qualificagdo exigidas na licitacdo.

17.1.9.14. Manter preposto, caso necessario, aceito pela Administragdo, para representa-lo no
local da execugdo do objeto contratado.



18.

17.2.

18.1.
21 de junho de 1993, na Lei Federal n° 10.520, de 17 de julho de 2002, Lei Estadual n.° 14.167, de 10 de janeiro
de 2002 e no Decreto Estadual n°. 45.902, de 27 de janeiro de 2012, e no Decreto Estadual n® 48.012, de 22 de
julho de 2020, ficard sujeita, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, as seguintes sangdes:

17.1.9.15. Nao sublocar, emprestar, ceder, de qualquer forma transferir, total ou parcialmente, o
espaco fisico cedido, ainda que temporariamente, para outras entidades, sejam fabricantes, técnicos
ou quaisquer outros;

17.1.9.16. Pagar todas as multas que venham a ser impostas a concessiondria pelos Orgaos
competentes, em decorréncia de ndo observancia de leis ou regulamentos relativos a prestacao dos
servigos contratados;

17.1.9.17. comunicar imediatamente 8 CONCEDENTE sempre que suas instalagdes forem
fiscalizadas por 6rgdos competentes, bem como cientifica-la dos resultados das inspecdes;

17.1.9.18. abster-se de veicular publicidade na area concedida, salvo com prévia autorizagdo da
CONCEDENTE;

17.1.9.19. observar a proibi¢do expressa de acender ou fumar dentro das instalacdes da
CONCEDENTE, salvo em locais permitidos;

DA CONCEDENTE:

17.2.1. Exercer o acompanhamento e a fiscalizagdo dos servigos, por servidor especialmente
designado, anotando em registro proprio as falhas detectadas, indicando dia, més e ano, bem como o nome
dos empregados eventualmente envolvidos, e encaminhando os apontamentos a autoridade competente
para as providéncias cabiveis.

17.2.2. Exigir o cumprimento de todas as obrigagdes assumidas pela CONCESSIONARIA, de
acordo com as clausulas contratuais e os termos de sua proposta

17.2.3. Rejeitar, no todo ou em parte os servigos prestados, se estiverem em desacordo com a
especificagdo e da proposta comercial da CONCESSIONARIA.
17.2.4. Notificar a CONCESSIONARIA por escrito da ocorréncia de eventuais imperfei¢des, falhas

ou irregularidades constatadas no curso da execu¢do dos servicos, fixando prazo para a sua correcao,
certificando-se que as solugdes por ela propostas sejam as mais adequadas.

17.2.5. Conceder prazo de 03 (trés) dias Uteis, apés a notificagdo, para a CONCESSIONARIA
regularizar as falhas observadas.

17.2.6. Prestar as informagdes e os esclarecimentos que venham a ser solicitados pela
CONCESSIONARIA.

17.2.7. Aplicar 8 CONCESSIONARIA as sangdes regulamentares.

17.2.8. Exigir o cumprimento dos recolhimentos tributdrios, trabalhistas e previdenciarios através
dos documentos pertinentes.

17.2.9. Disponibilizar local adequado para a prestacdo do servigo, caso necessario.

17.2.10. Requerer a lista de funcionarios, conforme o item 17.1.7.1, bem como a possibilidade de

requerer da contratada copia de guias de recolhimento, comprovantes de pagamentos e afins;.

SANCOES ADMINISTRATIVAS
A CONCESSIONARIA que cometer qualquer das infragdes, previstas na Lei Federal n°® 8.666, de

18.1.1. adverténcia por escrito;
18.1.2. multa de até:
18.1.2.1. 0,3% (trés décimos por cento) por dia, até o trigésimo dia de atraso, sobre o valor do

objeto ndo executado;

18.1.2.2. 20% (vinte por cento) sobre o valor estimado do(s) lote(s) dos quais o licitante tenha
participado e cometido a infragdo;

18.1.2.3. 2 % (dois por cento) sobre o valor total do contrato ou instrumento equivalente, em
caso de descumprimento das demais obrigacdes contratuais ou norma da legislacdo pertinente.

18.1.3. Suspensdo do direito de participar de licitagdes e impedimento de contratar com a
Administragdo, pelo prazo de até 2 (dois)anos;

18.1.4. Impedimento de licitar e contratar com a Administragdo Publica Estadual, nos termos do art.



19.

7° dalei 10.520, de 2002;

18.1.5. Declaracao de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo Publica;
18.2. A sancdo de multa podera ser aplicada cumulativamente as demais sang¢des previstas nos itens
18.1.1, 18.1.3, 18.1.4, 18.1.5.
18.3. A multa sera descontada da garantia do contrato, quando houver, e/ou de pagamentos

eventualmente devidos pelo INFRATOR e¢/ou cobrada administrativa e/ou judicialmente.

18.4. A aplicagdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-4 em processo administrativo
incidental apensado ao processo licitatorio ou ao processo de execucdo contratual origindrio que assegurara o
contraditério e a ampla defesa 3 CONCESSIONARIA, observando-se o procedimento previsto no Decreto
Estadual n°. 45.902, de 27 de janeiro de 2012, bem como o disposto na Lei 8.666, de 1993 ¢ Lei Estadual n°
14.184, de 2002.

18.5. A autoridade competente, na aplicagdo das sangdes, levarda em consideragdo a gravidade da
conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a Administragdo, observado o
principio da proporcionalidade.

18.5.1. Nao serdo aplicadas san¢des administrativas na ocorréncia de casos fortuitos, forga maior ou
razdes de interesse publico, devidamente comprovados.

18.6. A aplicagio de sangdes administrativas ndo reduz nem isenta a obrigagio da CONCESSIONARIA
de indenizar integralmente eventuais danos causados a Administragdo ou a terceiros, que poderdo ser apurados
no mesmo processo administrativo sancionatorio.

18.7. As sangdes relacionadas nos itens 18.1.3, 18.1.4 e 18.1.5 serdo obrigatoriamente registradas no
Cadastro de Fornecedores Impedidos de Licitar ¢ Contratar com a Administragdo Publica Estadual - CAFIMP e
no Cadastro Geral de Fornecedores no ambito da administragdo direta, autdrquica e fundacional do Poder
Executivo de Minas Gerais - CAGEF.

18.8. As sangoes de suspensdo do direito de participar em licitagdes e impedimento de licitar e contratar
com a Administra¢do Publica poderdo ser também aplicadas aqueles que:

18.8.1. Retardarem a execugdo do objeto;
18.8.2. Comportar-se de modo inidoneo;

18.8.2.1. Considera-se comportamento inidoneo, entre outros, a declaragdo falsa quanto as
condi¢des de participagdo, quanto ao enquadramento como ME/EPP ou o conluio entre os licitantes,
em qualquer momento da licitacdo, mesmo ap6s o encerramento da fase de lances.

18.8.3. Apresentarem documentacao falsa ou cometerem fraude fiscal.

18.9. Durante o processo de aplicacdo de penalidade, se houver indicios de pratica de infragdo
administrativa tipificada pela Lei Federal n° 12.846, de 2013, e pelo Decreto Estadual n° 46.782, de 2015, como
ato lesivo a administragdo publica nacional ou estrangeira, copias do processo administrativo necessarias a
apuracdo da responsabilidade da empresa deverdo ser remetidas a Controladoria-Geral do Estado, com despacho
fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a eventual instauracdo de investigagdo preliminar ou Processo
Administrativo de Responsabilizagao —PAR.

ESTIMATIVA DE PRECOS E PRECOS REFERENCIAIS

19.1. O custo estimado da contratagdo sera tornado publico apenas e imediatamente apds o
encerramento do envio de lances (art. 7°, § 3°, da Lei Federal n° 12.527/2014)", tendo em vista o art. 15, § 1°, do
Decreto Estadual n°® 48.012/2020: § 1°— O carater sigiloso do valor estimado ou do valor maximo aceitavel para
a contratagdo serd fundamentado no § 3°do art. 7°da Lei Federal n®12.527, de 18 de novembro de 201 1.
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